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1. FINALIDADE

BT30.404-17

Este Boletim Tecnico(BT) visa estabelecer os padroes de identidade e
qualidade minimos a que deverdo observar os géneros alimenticios adquiridos pela
logistica de subsisténcia

2. OBJETIVO

Padronizar as condigcbes minimas exigiveis para aquisicéo e recebimento do
artigo peixe congelado em filé.

3. LEGISLAGAO

O peixe congelado em filé deve atender aos requisitos estabelecidos nas
seguintes legislactes:

Lei n2 8.078, de 11 de setembro de 1990;

Portaria MAA n° 368, de 4 de setembro de 1997;
Portaria MAA n° 185, de 13 de maio de 1997;
RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001;
Portaria INMETRO n2 157, de 19 de agosto de 2002,
RDC ANVISA n2 259, de 20 de setembro de 2002,
Lei n2 10.674, de 16 de maio de 2003;

IN MAPA n° 22, de 24 de novembro de 2005;
Decreto n°® 9.013, de 29 de margo de 2017,

IN MAPA n° 21, de 31de maio de 2017;

IN MAPA n° 30, de 26 de junho de 2018;

Decreto n° 10.468, de 18 de agosto de 2020;
RDC ANVISA n° 429, de 8 de outubro de 2020;
RDC ANVISA n° 459, de 21 de dezembro de 2020;
RDC ANVISA n° 623, de 9 de margo de 2022;

IN ANVISA n° 161, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 724, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022;
Portaria SDA n° 744, de 25 de janeiro de 2023;
RDC ANVISA n° 778, de 1 de marco de 2023; e
Portaria MAPA n° 570, de 23 de marco de 2023.

4. CONDIGOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do
produto

Igual ou inferior a - 18°C (tolerancia de +2°C) no interior da
massa muscular.

Condicoes de
recusa imediata

Sinais de descongelamento e/ou recongelamento.

Transporte

Veiculo isotérmico com gerador de frio.
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5. VALIDADE
O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 9 (nove)
meses nas condigdes de conservagao constantes na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM

6.1 EMBALAGEM

6.1.1 As especificagOes dos tipos de materiais e capacidade de carga das
embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do Exército
Brasileiro sdo as seguintes:

Filé embalado individualmente em
envoltoério plastico ou conjuntamente em
saco plastico transparente, atoxico,
Embalagem primaria perfeitamente lacrado e resistente as
condicdes de estocagem em sistema de
congelamento.

Capacidade: de até 5 kg.

Caixa de papelao reforgcada (tipo caixa
tampa e caixa fundo), lacrada com fita
adesiva ou cinta, resistente ao impacto e
as condicdes de estocagem em sistema
de congelamento, com etiqueta adesiva.

Capacidade: de 10 a 30 kg.

Embalagem secundaria

6.1.2 A embalagem primaria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA
n2 91, de 11 de maio de 2001 que estabelece os critérios gerais para embalagens e
equipamentos em contato com os alimentos.

6.2 ROTULAGEM
Informacdes obrigatérias:
- denominacgédo (nome) de venda;
- lista de ingredientes;
- contetdo liquido;
- identificagdo da origem;
- denominagao do corte;
Etiqueta adesiva ou | - nome ou razao social, CNPJ e
Embalagem impressdao na embalagem | enderego do estabelecimento;
primaria g - carimbo oficial de inspecéo;
- instrugbes sobre a conservacao
do produto;

- identificac&o do lote;

- prazo de validade;

- indicacdo da expressao "Registro
no Ministéric da  Agricultura
SIF/DIPOA sob n®---—-/--—-—--"; e
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- instrucdes sobre o preparo e uso
do produto;

Informacdes obrigatorias:

- identificacdo da origem;

- denominacéo de venda;

- denominacgéo do corte;

- identificacdo do lote;

- conteudo liquido;

- prazo de validade;

- instrucbes sobre a conservacéo
do produto;

- indicagdo da expressao "Registro
no Ministério da  Agricultura
SIF/DIPOA sob n®----/-----".

Deve conter a seguinte
adverténcia:

"ALERGICOS: CONTEM (NOME
COMUM DO PEIXE QUE CAUSA
ALERGIA ALIMENTAR)"

(*) Opcional para posta embalada individualmente em envoltério plastico.

Embalagem | Etiqueta adesiva ou
secundaria Impressao na embalagem.

7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Uniforme, sem manchas, sem corpos estranhos ou parasitas no
interior da musculatura. Nao deve ter aparéncia repugnante,

Aspecto “ 5
anormalidades, nem textura gelatinosa, nem pastosa ou
esponjosa.
Limpa, com pigmentacéo caracteristica da espécie. Auséncia de
Superficie limo, de sinais de queima pelo frio, de desidratagdo excessiva,

de coloragdo anormal amarelada ou esbranqui¢ada.

Firme e integra, caracteristica da espécie, que nédo se desprenda
facilmente das espinhas e coluna vertebral e preserve a
conformagdo dos mibmeros e mioseptos. Exsudacgédo
caracteristica da espécie.

Cor Caracteristica da espécie.

Cidir Suavg, agradavel e cargctgristico da espécie. Auséncia de odor
amoniacal, rango ou indicativo de putrefagéo.

Musculatura

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO
Auséncia de qualquer corpo estranho.

7.3 CRITERIO FiSICO-QUIMICO
DETERMINACOES PADRAO
Teste de cocgao (%) Devera manter as caracteristicas proprias
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da espécie, sem sabor ou

desprendimento de cheiro estranho ou

desagradavel.
<7,00
pH e -
<7,20 (familia Merluccidae)
Reacao de Eber para gas sulfidrico negativo
Reacdo de Eber para aménia negativo
Bases Volateis Totais (BVT) <30 mg/100g
<35 mg/100g (espécies das familias
Salmonidae e Merluccidae)
Limite de glaciamento <12%

<6,00

Relagéao entre o teor de

' ‘ < 5,00 (Oreochromis spp. € espécies da
umidade/proteina na por¢ao muscular |~ ( pp p

familia Salmonidae)

(*) Método descrito no item 1 do Anexo, da Portaria MAA n° 185, de 13 de maio de
1997.

7.4 CRITERIO MICROBIOLOGICO

7.4.1 Os artigos devem cumprir os padrdes microbiolégicos estabelecidos
pela RDC ANVISA n° 724, de 01 de julho de 2022 e IN ANVISA n° 161, de 01 de
julho de 2022.

n c m M
Salmonella/25g 5 0 Aus -
Estafilococos coagulase positiva/g 5 2 102 T
Escherichia colig 5 2 50 5x102
Escherichia colilg (espécies da 5 2 10 102
familia Salmonidae)

n = nimero de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente de um
mesmo lote e analisadas individualmente;

¢ = numero de unidades amostrais toleradas com qualidade intermediaria;

m = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel' daquelas de "Qualidade
Intermediaria” e que, em um plano de duas classes, separa unidades amostrais de
"Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade Inaceitavel";

M = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Intermediaria" daquelas de "Qualidade
Inaceitavel".
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As seguintes interpretacbes devem ser aplicadas para os resultados
analiticos:

1. no caso de planos de amostragem de duas classes:

a) satisfatoric com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for auséncia ou menor ou igual a m; ou

b) insatisfatério com qualidade inaceitavel, quando o resultado observado
em qualquer unidade amostral for presenca ou maior que m.

2. no caso de planos de amostragem de trés classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for menor ou igual a m;

b) satisfatério com qualidade intermediaria, quando o nimerc de unidades
amostrais com resultados entre m e M for igual ou menor que ¢ e nenhuma
unidade amostral apresentar resultado maior que M; ou

c) insatisfatorio com qualidade inaceitavel: quando o ndmero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for maior que ¢ ou alguma unidade amostral
apresentar resultado maior que M.

8. PADRONIZAGAO DOS CORTES

TIPIFICACAO DO CORTE

Considera-se “file”", o produto obtido a
partir de corte Unico longitudinal da
por¢cdo muscular desde a parte
imediatamente posterior da cabeca até o
pedinculo caudal, no sentido paralelo a
coluna vertebral.

Produto eviscerado, sem cabeca, sem
espinhago, desprovido de espinhas e sem
pele, exceto os files de Tambaqui e
Salméao, ambos com pele.

9. PADRONIZACAO DAS ESPECIES
A aquisicdo de peixe congelado em filé esta restrita as seguintes espécies:

DPEE




9.1 MERLUZA

BT30.404-17

IDENTIFICAGAO DA ESPECIE

ORDEM: Gadiformes
FAMILIA: Merluccidae
GENERO: Meriuccius
ESPECIE: Meriuccius spp.

APRESENTACAO

COR E APARENCIA

Clara, variando da acinzentada rosada
com faixas amareladas creme, sem
pele.

9.2 PESCADA AMARELA

IDENTIFICACAO DA ESPECIE

ORDEM: Perciformes
FAMILIA: Sciaenidae
GENERO: Cynoscion
ESPECIE: Cynoscion acoupa

APRESENTACAO

COR E APARENCIA

Parda amarelada, sem pele.

9.3 SALMAO

IDENTIFICACAO DA ESPECIE

ORDEM: Salmoniformes
FAMILIA: Salmonidae
GENERO: Salmo ou Oncorhynchus

ESPECIES: Salmo salar,
Oncorhynchus Keta
APRESENTACAO —
Alaranjada a alaranjada rosacea
COR E APARENCIA influenciada pela dieta alimentar, com

pele.
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9.4 TILAPIA
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IDENTIFICACAO DA ESPECIE

Ordem: Perciforme

Familia: Cichlidae

Género: Oreochromis
Espécies: Oreochromis niloticus

APRESENTAQAO
. Clara a rosada, com linhas rosaceas a
COR E APARENCIA avermelhadas de diferentes
intensidades, sem pele.
9.5 SURUBIM

IDENTIFICAGAO DA ESPECIE

ORD'EIVI: Siluriformes
FP:MIL{A: Pimelodidae
GENERO: Pseudoplatystoma

ESPECIE: Pseudoplatystoma fasciatum

APRESENTACAO
Branca a ligeiramente rosacea,
COR E APARENCIA podendo em alguns casos ser pouco
mais intensa, sem pele.
9.6 PIRARUCU

IDENTIFICACAO DA ESPECIE

ORDEM: Osteoglossiformes
FAMILIA: Osteoglossidae
GENERO: Arapaima

APRESENTACAO

ESPECIE: Arapaima gigas

i

COR E APARENCIA

Rosada, sem pele.
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9.7 TAMBAQUI

ORDEM: Characiforme

x . FAMILIA: Characidae
IDENTIFICACAO DA ESPECIE GENERO: Colossoma

ESPECIE: Colossoma macropomum

APRESENTACAO

COR E APARENCIA Rosada, com pele.

10. DISPOSIGOES FINAIS

Este BT revoga o BT30.404-17 (22 Ed) e esta sujeito a alteragées, conforme
atualizagéo da legislagado sanitaria.

Brasilia, DF, /{ de dezembro de 2023.

g, T W
Gen Bda RENATO CALDEIRA EJA

Chefe de Suprimento
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